グリーンテクノバンク食品部会セミナー　開催要領
「先端加工技術による食品の安全性向上と食品機能性の高度利用」
　食の「安全」「安心」そして高品質な食品を求める消費者ニーズに応えるため、食品本来の香りや成分を損なうことのない殺菌技術の開発が進められています。また、半導体製造プロセスで培われた技術によってマイクロ・ナノサイズの食品加工デバイスが開発され、これまでにない食品素材の創造が可能となりつつあります。
　本セミナーでは、食品の先端加工技術の一端として、加熱による香気成分の分解や品質劣化が生じ易い果汁・茶飲料等の殺菌に適した交流高電界技術、ならびに、食品機能性成分の安定化、吸収促進および新規食品素材製造等への応用が期待されているマイクロチャネル乳化技術についての紹介を通じ、先端加工技術による新規食品創造の可能性を探ります。
日　時：　平成19年2月23日（金）　　14:00～16:30
場　所：　R&Bパーク札幌大通サテライト　セミナールーム
札幌市中央区大通西5丁目8番地　昭和ビル1階
主　催：　NPO法人グリーンテクノバンク
共　催：　独立行政法人農業・食品産業技術総合研究機構　北海道農業研究センター

参加費：　無料

定　員：　３０名
講　演：

1． 交流高電界技術の殺菌および酵素失活への応用
独立行政法人農業・食品産業技術研究機構　食品総合研究所
食品工学研究領域 先端加工技術ユニット
植村　邦彦
2． マイクロチャネル乳化技術の開発と均一径マイクロ液滴・粒子・カプセルの作製
独立行政法人農業・食品産業技術研究機構　食品総合研究所
食品工学研究領域 先端加工技術ユニット
小林　功
3． 総合討論

参加申込　申込は別紙に必要事項を記載し、下記宛にメールまたはFAXでお送りください。

　　　　　〒060-0002　札幌市中央区北２条西２丁目　三博ビル３Ｆ

　　　　　　　　　　　　特定非営利活動法人　グリーンテクノバンク事務局

　　　　　　　　　　　　TEL&FAX:011-210-4477

                        E-Mail: gtbh@almond.ocn.ne.jp
別紙

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　2007年　　月　　日

FAX 011-210-4477

E-Mail: gtbh@almond.ocn.ne.jp

NPO法人グリーンテクノバンク事務局　御中
グリーンテクノバンク食品部会セミナー
「先端加工技術による食品の安全性向上と食品機能性の高度利用」

参加申込書

　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　　申込締切　２月２1日（水）
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	連　絡　先
	TEL　　　　　　　　FAX　　　　　　　　e-mail


	参加者氏名
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	〒

	連　絡　先
	TEL　　　　　　　　FAX　　　　　　　　e-mail


＊参加申込書に記載された個人情報は本セミナー運営にのみ利用し、他の目的での利用はいたしません。
